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U.O.C.  Sanità Animale 
Direttore dott. Paolo Ingrassia ff 

 
 

U.O.C.  Igiene della Produzione degli 

Alimenti di O.A. e loro Derivati 
Direttore Responsabile ff  

dott. Filippo Pistoia 

U.O.C.  Igiene degli allevamenti e 

delle Produzioni Zootecniche 
Direttore Responsabile  

dott. Antonino Lo Grasso  

U.O.C.  Igiene Urbana Canile 
Direttore dott. Carlo Milletarì 

U.O. Palermo Urbana 
Dirigente Responsabile  

dott. Pippo Giardina 

U.O. Petralia Sottana 
Dirigente Responsabile  

dott. Gioacchino Barreca 

U.O. Palermo extraurbana 
Dirigente Responsabile  
dott. Achille De Paola 

U.O. Termini Imerese 
Dirigente  Responsabile ff 

dott. Antonino Galbo 

U.O. Bagheria 
Dirigente Responsabile ff  

dott. A.Pecoraino 

U.O. Corleone 
Dirigente Responsabile  

dott. Ignazio Picardo 

U.O. Lercara Friddi 
Dirigente Responsabile  

dott. Francesco Galluzzo ff 

U.O. Misilmeri 
Dirigente Responsabile  

dott. Salvatore Trentacosti 

U.O. Carini 
Dirigente Responsabile  

dott. Giacomo Lo Monaco ff 

U.O. Partinico 
Dirigente Responsabile  

dott. Giuseppe Fiore 

U.O. Cefalu’ 
Dirigente Responsabile ff  

Dott. G.Migliazzo 

Campofelice di Roccella, Castelbuono, Cefalù, Collesano. Gratteri, 
Isnello, Lascari, Pollina, S. Mauro Castelverde 

 

Corleone, Roccamena, Bisacquino, Campofiorito, Chiusa Sclafani, 
Contessa Entellina, Giuliana 

Alia, Castronovo di Sicilia, Lercara Friddi, Palazzo Adriano, Prizzi, 
Roccapalumba, Valledolmo, Vicari 

Balestrate, Borgetto, Camporeale, Giardinello, Montelepre, Partinico, 
San Cipirello, S.Giuseppe Jato, Trappeto 

Capaci, Carini, Cinisi, Isola delle Femmine, Terrasini, Torretta 

Baucina, Bolognetta, Campofelice di Fitalia, Cefalà Diana, Ciminna, 
Godrano, Marineo, Mezzojuso, Misilmeri, Ventimiglia di Sicilia, Villafrati 

Alimena, Blufi, Bompietro, Castellana Sicula, Ganci, Geraci S. , Petralia 

Soprana, Petralia Sottana, Polizzi Generosa 

Aliminusa, Caccamo, Caltavuturo, Cerda, Montemaggiore B. , Sciara, 
Scillato, Sclafani Bagni, Termini Imerese, Trabia 

Altavilla Milicia, Bagheria, Casteldaccia, Ficarazzi, S. Flavia 

 

Altofonte, Belmonte Mezzagno, Monreale, Piana degli Albanesi, Santa 
Cristina Gela 

 
Palermo, Villabate, Isole di Ustica – Linosa e Lampedusa 

Epidemiologia e Sanità Equidi 
Responsabile dott.ssa Concetta Sammartino ff 

                U.O. Anagrafe Animale 
Dirigente Responsabile f.f. dott. P.  Ingrassia U.O. Coordinamento e Servizi Ispettivi 

Dirigente Responsabile dott. Filippo Pistoia 

Presidio Ig.Urbana Veterinaria c/o Canile 
Responsabile dott.Francesco Francaviglia  ff 

 

Direzione del Dipartimento 
Direttore dott. Paolo Giambruno 
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Una delle pecularietà di questo 
Dipartimento è il controllo dell'intera filiera:  

iniziamo con il mangime utilizzato per 
l'alimentazione degli animali e finiamo con il 

controllo del cibo,  poco prima che sia consumato 
dalle persone, seguendolo nelle varie fasi di 

produzione, lavorazione, trasformazione e trasporto. 
 

produttore trasformatore deposito trasportatore distributore consumatore 
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RILEVAZIONE DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE IMPRESE ALIMENTARI 
D.P.R. 14/07/1995 MODIFICATO DAL D.M. 08/10/1998 ALLEGATO "A" TOTALI INCIDENZE 

NUMERO DI UNITA' 12165   

NUMERO DI UNITA' CONTROLLATE 7600 62,47% 

NUMERO DI ISPEZIONI 6912 56,82% 

NUMERO DI UNITA' CON INFRAZIONI 104 1,37% 

TOTALE CAMPIONI PRELEVATI 556   

CAMPIONI NON REGOLAMENTARI 7 1,26% 

Infrazioni igiene generale 37 
 infrazioni igiene (HACCP, formazione personale) 65 
 Infrazioni composizione 2 
 Infrazioni contaminazione diversa da quella microbiologica 3 
 Infrazioni etichettatura 11 
 Altre infrazioni 52 
 Provvedimenti amministrativi 67 
 Notizie di reato 15 
  

 

 

Rilevazione dei dati sul controllo ufficiale degli Alimenti di 

Origine Animale e loro Derivati per l’anno 2013 effettuati 

dai 

 Medici Veterinari e dai Tecnici della Prevenzione 
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CAMPIONI NON REGOLAMENTARI

Infrazioni igiene generale

infrazioni igiene (HACCP, formazione personale)

Infrazioni composizione

Infrazioni contaminazione diversa da quella
microbiologica

Infrazioni etichettatura

Altre infrazioni

Provvedimenti amministrativi

Notizie di reato

7 

37 

65 

2 

3 

11 

52 

67 

15 

Inadeguatezze/non conformità riscontrate 

sulle Imprese Alimentari 
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Piano Regionale Integrato della Sicilia dei Controlli sulla 

Sicurezza Alimentare e la Sanità Animale  

 campionamenti sulla verifica della corretta applicazione del D. L.vo 114/2006  

 ALLERGENI 

Matrici/Allergeni da ricercare / Laboratorio di 

conferimento 

PRIS           Totale 

campioni SIAOA  

Carni macinate e preparazioni di carni 

3 (allergeni 1, 3 e 6 conferimento IZSS) 

Carni macinate e preparazioni di carni 

100 (allergene 8 conferimento IZSS) 

Prodotti a base di carne compresi prodotti 

gastronomici 

4 (allergeni 1, 3, 6 e 8 conferimento IZSS) 

Preparati a base di pesce 

1 (allergeni 1, 2, 8 e 9 conferimento IZSS) 

Crostacei non trasformati 

31 (allergeni 8 conferimento IZSS) 

Omogeneizzato di carne 

2 (allergeni 1, 3, 6 e 8 conferimento IZSS) 

TOTALE 141 

 

 

 

 campionamenti sulla presenza di IMPURITA’ SOLIDE negli alimenti  

 campionamenti sulla presenza di IMPURITA’ SOLIDE negli alimenti  

Matrici 

          

Totale campioni  

miele 1 

Totale 1 
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 Campionamenti sulla presenza di RESIDUI di FITOSANITARI nei prodotti alimentari  

 

  

 

 

 

 

 Piano Regionale di controllo ufficiale sulla CONTAMINAZIONE MIROBIOLOGICA degli alimenti 

 

Tipologia OSA 

PRIS 

Totale  

controlli/ campioni 

SIAOA 

Produttori e confezionatori all'ingrosso 11 

Produttori e confezionatori al dettaglio 14 

Ristorazione tradizionale 33 

Ristorazione etnica 20 

Bar, rosticcerie, pasticcerie 32 

Agriturismi 15 

Self-service 10 

Mense ospedaliere 5 

Mense scolastiche e universitarie 10 

Mense circondariali 2 

Mense uffici pubblici 5 

Centri di cottura 5 

Catering 5 

Case di riposo e altro 10 

Distribuzione all'ingrosso 10 

Grande distribuzione organizzata 10 

Negozi di vicinato 10 

Totale 207 

 

Matrici 

PRIS            

Totale campioni  

SIAOA 

carne di pollame 1 

fegatini di pollame 1 

 Totale 2 
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 campionamenti sulla presenza di MICOTOSSINE negli alimenti  

Matrice 

Contaminante 

N. Campioni 

latte destinato alla fabbricazione di prodotti a base 

di latte eccetto i prodotti 

              2 Alimentari destinati ai lattanti, alla prima infanzia e 

a prodotti dietetici  

 

 
 campionamenti sulla presenza di CONTAMINANTI negli alimenti  
 

MATRICE CONTAMINANTE 

PRIS 

SIAOA 

Carni e  prodotti base carne di bovini, ovini, suini e 

pollame 

Diossina 0 

PCB 1 

Fegato di bovini,ovini, suini,equini e pollame 

Diossina 0 

Cadmio 3 

Uova di gallina e ovoprodotti 

Diossina 1 

PCB 1 

Muscolo di pesce Diossina 0 

 Piombo, Cadmio, PCB, Mercurio 10 

crostacei (no carni scure) Piombo, Cadmio 1 

Molluschi Bivalvi Piombo, Cadmio 30 

Cefalopodi privi di viscere Piombo, Cadmio 10 

  55 
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 campionamenti sulla presenza di  RESIDUI DI SOSTANZE ATTIVE negli alimenti 
 

MATRICE 
PRIS               Totale 

controlli SIAOA Tipo di ricerca 

CARNI     

produzione regionale 6 Residui sostanze attive 

produzione non regionale 2 Residui sostanze attive 

LATTE E DERIVATI     

produzione regionale 2 Residui sostanze attive 

produzione non regionale 4 Residui sostanze attive 

PRODOTTI ITTICI     

produzione regionale 1 Residui sostanze attive 

UOVA     

produzione non regionale 1 Residui sostanze attive 

TOTALE 16   

 

Campioni non regolamentari:  

 presenza di sostanze non consentite (D.lgs. 114/2006) su carni macinate e preparazioni a 

base di carne; 

 

 presenza di solfiti superiori ai limiti stabiliti su crostacei. 
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N.STABILIMENTI 
CE 

N.accessi 
negli 

stabilimenti 
N. 

Ispezioni 

Nr. 
Inadeguatezze/non 

conformità 
riscontrate 

N.        
audit 
sugli 
OSA 

N. Audit delle 
Regioni/Province 

sulle ASP 

197 333 1144 198 13 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

depositi frigoriferi e 
impianti e 

riconfezionamento: 
25 macelli  

 carni  bianche e rosse: 
13 

sezionamento 
 carni bianche e 

rosse: 10 

Prodotti a base 
 di carne: 14 

molluschi 
 bivalvi vivi: 2 

prodotti della 
pesca: 44 

Latte e prodotti a 
base di latte: 82 

Uova e ovoprodotti: 
7 
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Tipologia di stabilimento N.stabilimenti N. Stabilimenti 
alto Rischio 

N. Stabilimenti 
Medio Rischio 

N. Stabilimenti 
Basso Rischio 

depositi frigoriferi e impianti 

25 1 8 16 di riconfezionamento 

macelli e sezionamento carni 

19 1 8 10 rosse 

macelli e sezionamento carni 

4 0 2 2 bianche 

Prodotti a base di carne 14 0 2 12 

molluschi bivalvi vivi 2 0 2 0 

prodotti della pesca 44 2 7 35 

Latte e prodotti a base di latte 82 2 37 43 

Uova e ovoprodotti 7 0 1 6 

TOTALI 197 6 67 124 
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Condizioni 
strutturali e 
attrezzature 

Gestione 
dei 

prerequisiti 

Piano 
HACCP 

Gestione 
sottoprodotti 
e SRM 

Igiene 
lavorazione 

e 
personale 

Tracciabilità 
rintracciabilità 

Mat.prime, 
semilav. e 
prod.finiti 

67 14 61 12 7 25 12 
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Carini 
Lercara Friddi 

Misilmeri 
Termini Imerese 

                                    

 

Programma di supervisione per l’anno 2013, 

approvato dal Direttore del Dipartimento con 

nota prot.n.1082/D del 05/02/2013: 

 

Sono stati effettuati, ai sensi delle indicazioni riportate nella nota 
Ministeriale DGSAN Prot. n. 0015372-P del 16/08/2012, 

per verificare l’efficacia dei Controlli Ufficiali 

effettuati dalle Unità Operative Veterinarie Territoriali di: 

 
 

Tali controlli in supervisione sono stati finalizzati per garantire  

 uniformità, imparzialità, qualità e coerenza. 

 

Si è accertata la conformità alla legislazione alimentare comunitaria, 
alle procedure adottate a livello Dipartimentale, nonché alle linee guida 

emanate dal Ministero della Salute. 

 


